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ecorrer los bares y restau-
rantes de la ciudad de Lina-
res en tan sélo un fin de
semana seria casi imposi-
ble ya que el municipio dispone
de 290 establecimientos de estas
caracteristicas. Pero un recorri-
do por los bares y restaurantes
participantes en la Ruta de la Tapa
permitle a cualquier ciudadano
conocer la gastronomia linaren-
se por excelencia, su tapa. Una
cortesia que en Linares se con-
vierte en casi una obligacién y
que permite a aquellos que visi-
ten los bares de la ciudad comer
copiosamente por apenas Wnos
e8uros y sin mesa ni mantel.

Veintitrés son los estableci-
mientos participantes en este
evento organizado por la Cimara
de Comercio y 1a Asociacion de
Comerciantes e Industriales de
Linares, que este afio cumple su
tercera edicion. A través de esta
cita gastrondmica el consumidor
puede descubrir nuevas ¥ origi-
nales tapas creadas con motivo de
la Ruta de la Tapa. De este modo,
es posible disfrutar con tan sdlo
adguirir una consumicion de un
‘pastel de tortilla relleno’ en el
mesdn El Establo, un ‘fagot de
calamar’ en La Tortuga Azul, o de
1mna “tartaleta con fritada de baca-
lao’ en la Taberna La Espuela de
Pachiis. Para ello la poblacién tan
silo deberd dirigirse a los esta-
blecimientos participantes ¥ pedir
su atapa estrallar,

31 ademés tiene en su poder
uno de los ruteros gue durante
estos dias se reparten desde los
establecimientos participantes y
los colectivos organizadores, el
cliente podré tener acceso a nmume-
rosos regalos, entre ellos, su peso
en botellines de cerveza Cruz-
campo.

La T Ruta de la Tapa ha alcan-
zado su ecuador. Los empresarios
aseguran que esta iniciativa per-
mite promocionar sus estableci-
mientos e implicar al sector en
eventos gue fomentan las tradi-
ciones gastronomicas linarenses.
El proximo 2 de diciembre cid-
minara esta tercera edicidn.

Obsequios

Con sdlo consumir doce de las
veintitrés tapas participantes en
esta edicidn, v sellar el rutero en
cada wno de los establecimientos
visitados, el cliente recibiri en la
sede de ACIL 0 La Cimara, un
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23 de los 290 bares y restaurantes de la ciudad presentan durante estos

dias sus «tapas estrellas» en la tercera edicién de la Ruta dela Tapa

Un recorrido por los bares
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VARIEDAD. Hay 23 tapas diferentes.

pack de 12 cervezas de Cruzcam-
po ‘edicion especial de Navidad'.
5i el consumidor consigue sellar
la totalidad del rutero podra obte-
ner desde una cristaleria, a un
clreuito de spd, o cenas en esta-
blecimientos de prestigio, entre
otros premios.

En la calle también se obse-
guiard a aguellos gque tengan su
rutero con premios especiales.
Podrin encontrarlos en los per-
sonajes encargados de amenizar
la Ruta de la Tapa.

Los mas visitados

Sin duda alguna, entre los esta-
blecimientos mis visitados se
encontrarin este afio log gue a jui-
cio del jurado gastrondmico cali-
ficador presentan para este even-
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TAPAS Y BARES

'Capricclo”: Café Bar Versalles.
'Castulo’: Café Bar Cdstulo.
‘Cazuelita de habas, jamén y hue-
va': Café Bar Santa Cruz.

“Inglés"; Taberna La Carbonerfa,
‘Brocheta de bacon con manza-
na': Cafeteria Bowling Linares.
‘Crema de patata con texturas de
cebolla” Restaurante Manolete.
‘Flamenquita’: Cerveceria Restau-
rante El Ancla.

‘pastel de tortiila relleno”; Mesdn
El Establo.

'Rollito de langostino en salsa
agridulce o al chocolate”: Cer-
veceria Joga-lesa.

‘Tartaleta con fritada de bacalao™
Taberna La Espuela de Pachus.
‘Lomo de orza': Taberna de La
Abuela.

‘Bamboy': Bar Emilio.

'Picadilio de chorize casero”; Café
Mafias Don Jamén.

'Fagot de calamar': Cafeterfa La
Tortuga Azul.

"Pinche de jamén asado’: Restaur
rante La Casa de Josepi.

*Jamén a la catalana”: El Cocede-
ro Andaluz.

‘Manltas deshuesadas': Restau-
rante Asador Rio Grande.
‘Quesadilla de champifidn con
camarones': Chilango Bar.
*Patatas San Andreas’: Calé Bar
Al - Sur,

‘Habichuelas con oreja": Cafeterfa
Isaac Peral.

*Chuletas de cordero Jaybe": -
Café Bar Jaybe,

"L.omao con mielz La Cazuela .

Este evento
gastron6émico ha
llegado a su ecuador
y finalizard el dia 2

to las mejores tapas.Entre ellos
estd la Cerveceria Joga Lesa con
el primer premio, la cafeteria Isa-
ac Peral con el segundo premio, ¥,

la cafeteria Bowling Linares con’

el tercer premio. La distincidn a
la tapa més original e innovado-
ra se la ha llevado el Restaurante
Manolete con la 'crema de pata-
ta con textura de cebolla’.

Los consumidores seran los
encargados de elegir el ganador
del premia al mejor servicio.



