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Hoy llegan a su fin trece intensos
dias de celebracion de la denomi-
nada Ruta de la Tapa linarense.
Miles de ciudadanos han tenido
la oportunidad durante las dos
semanas que ha durado este even-
to de degustar las diferentes tapas
estrellas presentadas por los vein-
titrés establecimientos partici-
pantes en el evento gastronémico
mas esperado del afio. A los mas
rezagados atn les queda la jor-
nada de hoy para completar su
‘rutero’ y optar asia la amplia
variedad de regalos que la orga-
nizacion pone a disposicion de
aguellos gue han sido fieles a esta
tercera edicion de la Ruta de la
Tapa.

La variedad, la calidad y la gra-
tuidad de esta sena de identidad
gastronomica linarense han que-
dado patentes una vez mas en esta
iniciativa puesta en marcha por
la Asociacién de Comerciantes e
Industriales de Linares y la Cama-
ra de Comercio.

Ultimas horas

Aquellos que han visitado los
bares linarenses durante estos
dias han podido saborear desde
una ‘cazuelita de habas, jamoén y
huevo’ en el bar Santa Cruz, has-
ta una ‘tartaleta con fritada de
bacalao’ en la taberna La Espue-
la. Hoy, todavia es posible..

El buen tiempo ha acompana-
do a la Ruta de la Tapa durante su
celebracion. Los baristas se han
tados obtenidos, y los clientes yva
han empezado a canjear sus rute-
108 por sus correspondientes pre-
mios.

S6lo unas horas restan para que
culmine esta iniciativa que per-
mite al cliente obtener con la
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La tercera edicién de la Ruta de la Tapa llega en el dia de hoy a su fin,

atin quedan unas horas para que la poblacién deguste las tapas estrell:

- Cuenta atras enlaruta

DIVERSION. Jévenes disfrutan de una de las tapas de esta edicién de la ruta. / EnriQUE

adquisicion de una consumicion
una tapa de ‘manitas deshuesa-
das’ en el restaurante Rio Gran-
de, 0 una ‘Quesadilla de champi-
fién con camarones’ en el Chilin-
go Bar.

La originalidad y la calidad pri-
man en esta cita que este ano ha

contado con su propio jurado gas-
tronoémico. Y en la que se ha pre-
miados de la mano de expertos en
la materia las mejores tapas de la
ruta, asi como la tapa mas origi-
nal e innovadora que este ano ha
recaido en la ‘crema de patata con
textura de cebolla’ del restauran-

te Manolete.

Ahora tan sé6lo queda por con
cer en esta edicion de 1a Ruta «
la Tapa cual ha sido a juicio de,
poblacion el establecimiento qu
mejor servicio ha ofrecido. Un pr
mio que sera otorgado por los pr
pios consumidores.




