
                                                                         
 
 

III RUTA DE LA TAPA DE LINARESIII RUTA DE LA TAPA DE LINARESIII RUTA DE LA TAPA DE LINARESIII RUTA DE LA TAPA DE LINARES    
20 DE NOVIEMBRE A 2 DE DICIEMBRE DE 2007 

 
ORGANIZA:  A.C.I.L, Cámara de Comercio de Linares y Centro Comercial Abierto. 
 
PATROCINA:  Excmo. Ayto. de Linares, Diputación Provincial de Jaén, Consejería de 
Turismo, Comercio y Deporte, Diario Jaén, Cruzcampo, Cadena Ser, Ideal Jaén.  
 
COLABORA:  Bowling Linares, Coca-Cola, Publiservic, Restaurante Los Sentidos, Spá 
Las Ánforas, Complejo La Tortuga Azul, Restaurante La Cabria, Grupo Sanque.    
 

OBJETIVOS 
 

- Promocionar la variedad gastronómica de Linares. 
- Impulsar la calidad de la oferta gastronómica de la ciudad. 
- Desarrollar la creatividad de los profesionales gastronómicos. 
- Consolidar la “Ruta de la Tapa” como evento referente de la ciudad con 

atractivo para el turismo y el ocio local. 
 

 
¿EN QUÉ CONSISTE LA RUTA DE LA TAPA? 

 
Los “bares de tapas” típicos de la ciudad y decididos a participar, han ideado una “tapa 
estrella” sometida a concurso y disponible durante los días de celebración de la Ruta de 
la Tapa, para los clientes que la soliciten. 
 
Los interesados en participar, solicitarán su “pasaporte rutero”, de forma gratuita, e 
irán visitando los diferentes establecimientos. Cada vez que degusten una tapa estrella, 
pedirán que le sellen su rutero en la hoja correspondiente.  
 
A continuación, para todos…¡TODO se resume en premios! 
 
 

MODALIDADES DE PREMIOS 
 

- Al público participante - 
 

Usuarios que logren obtener, al menos, 14 sellos:   
- Pack de 12 botellas de cerveza Cruzcampo “edición especial Navidad”. 
 

Usuarios con el rutero completo sellado: 
- Sorteo de “tu peso” en botellines de cerveza Cruzcampo. 
- Sorteo de cristalerías de la gama especial Cruzcampo. 
- Sorteo de cenas en establecimientos de prestigio. 
- Sorteo de circuito especial de spá categoría vip, etc… 

 



- A los establecimientos participantes - 
 
PREMIO A LA DISTINCIÓN EN SIMPATÍA Y BUENA ATENCIÓN: Será votado por 
los usuarios, al entregar el rutero sellado. 
 

- Premio único: 250 € + obsequio de reconocimiento. 
 
PREMIOS A LAS MEJORES TAPAS, valorando presentación, calidad y elaboración: 
 

- Primer premio:  600 € + obsequio de reconocimiento + publicación del 
establecimiento y su tapa ganadora en el cartel de la próxima Ruta de la Tapa.  

- Segundo premio:   400 € + obsequio de reconocimiento.  
- Tercer premio:      250 € + obsequio de reconocimiento. 

 
PREMIO A LA TAPA MÁS INNOVADORA Y CREATIVA: 
 

- Premio único: 300 € + obsequio de reconocimiento. 
 
Dichos premios serán votados por un jurado gastronómico, de prestigio nacional. 
 
 

AGENDA DE ACTOS PROGRAMADOS 
 
19 DE NOVIEMBRE: Cámara de Comercio. Salón de Actos. 12,30 h. 
Acto de presentación. 
 
22 DE NOVIEMBRE: Complejo La Tortuga Azul. 12,00 h. 
Acto público de degustación y entrega de premios a las tapas ganadoras, a cargo de un 
jurado gastronómico de prestigio, compuesto por: 
 

- D. PABLO AMATE 
Crítico gastronómico y Miembro de la Academia Española de Gastronomía. 
- D. PEDRO OLIVER 
Director Escuela Superior de Hostelería de Sevilla. 
- DÑA MÓNICA MUÑOZ 
Directora Escuela de Hostelería de Córdoba. 
- D. AGUSTÍN GARCÍA 
Director Gerente Escuela de Hostelería y Turismo La Laguna (Baeza). 
- D. FERNANDO MARTÍNEZ 
Jefe de Sala y Coordinador Escuela de Hostelería Gambrinus de Jaén. 

 
Para dicho acto, contaremos con la presencia de la librería “Entrelibros”, 
disponiendo de ejemplares del libro “Cocina Andaluza” de D. Pablo Amate, para 
aquellos asistentes que deseen adquirirlo y obtener la dedicatoria de su autor. 
 
12 DE DICIEMBRE: Cámara de Comercio. Salón de Actos. 19,00 h. 
Acto público de entrega de premio al establecimiento de mayor simpatía. Sorteo en 
directo y entrega de premios a los usuarios que hayan sellado el rutero completo.   
 
 
 
 
 
 
 



¿Dónde y cuándo se pueden obtener ruteros de forma gratuita? 
 
Del 20 al 30 de noviembre, de lunes a viernes, en horario de 12 a 14h y de 18 a 19h.   
- En cualquiera de los establecimientos participantes. 
- En la Cámara de Comercio de Linares (C/ Sagunto, 1). 
- En A.C.I.L y Centro Comercial Abierto (Pasaje San Marcos, s/n). 
- En Soluciona, empresa coordinadora del evento (C/ San Joaquín, 12-oficina 4). 

 
¿Dónde y cuándo se recogen los premios a cambio de entregar los ruteros sellados?  
 

Del 23 de nov. al 7 de dic., de lunes a viernes, en horario de 12 a 14h y de 18 a 19h.   
- En la Cámara de Comercio de Linares (C/ Sagunto, 1). 
- En la Asoc. de Comerciantes e Industriales de Linares (Pasaje San Marcos, s/n). 

 
 

Para cualquier información, contactar con la empresa coordinadora del evento: 
 

 
 
 

 
 

C/ San Joaquín, 12 – oficina 4  C.P. 23700 Linares (Jaén)  Tlfno / Fax:  953-69 90 81 
soluciona@soluciona.info 

www.soluciona.info  
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ESTABLECIMIENTOS PARTICIPANTES 
 

 
 
- Café Bar Versalles: “Capriccio” 
Pza. Aníbal e Himilce, 3 
 
- Café Bar Cástulo:  “Cástulo”  
Avda. Andalucía, s/n 
  
- Café Bar Santa Cruz: “Cazuelita de habas, jamón y huevo” 
C/ Bailén, 18 
 
- Taberna La Carbonería: “Inglés” 
C/ Zabala, 9 
 
- Cafetería Bowling Linares: “Brocheta de bacon con manzana”  
(C/ Julio Burell, 1)  
 
- Restaurante Manolete: “Crema de patata con texturas de cebolla” 
C/ Julio Burell, 22 
 
- Cervecería Restaurante El Ancla: “Flamenquito” 
C/ Julio Burell, 30 

G E S T I Ó N   D E
S E R V I C I O S  E M P R E S A R I A L E S

UCIONA...



 
- Mesón El Establo: “Pastel de tortilla relleno” 
C/ Cervantes, 8 
 
- Bar La Canterila : “Cazuelita de pechuga” 
C/ Julio Burell, 65 
 
- Cervecería Joga-Lesa: “Rollito de langostino en salsa agridulce o al chocolate” 
C/ Raphael, 1 
 
- Taberna La Espuela de Pachús: “Tartaleta con fritada de bacalao” 
C/ Tinte, 25 
 
- Taberna de La Abuela: “Lomo de orza” 
C/ Tinte, 36 
 
- Bar Emilio : “Bamboy” 
C/ Granada, 13 
 
- Café Mañas Don Jamón: “Picadillo de chorizo casero” 
Avda. de España, 85 
 
- Cafetería La Tortuga Azul:  “Fagot de calamar” 
Centro Comercial Alcampo 
 
 
 
 
- Restaurante La Casa de Josepi: “Pincho de jamón asado” 
Ventura de la Vega, 2 
 
- El Cocedero Andaluz: “Jamón a la catalana” 
Avda. San Cristóbal, s/n  

 
- Restaurante Asador Río Grande:  “Manitas deshuesadas” 
C/ Río Grande, 1 
 
- Chilango Bar: “Quesadilla de champiñón con camarones”  
C/ Bailén, 51 
 
- Bar Al - Sur: “Patatas San Andreas” 
C/ Baños, 2 

 
- Cafetería Isaac Peral: “Habichuelas con oreja” 
C/ Isaac Peral, 36 
 
- Café Bar Jaybe : “Chuletas de cordero Jaybe” 
Ctra. Arrayanes, 11 
 
- La Cazuela : “Lomo con miel” 
C/ Carolina, 1 
 

 


